
Saint Valentin 2026

Cocktail apéritif & canapés

Monochrome de concombre
Jeu de textures & condiment lacté

Ormeau confit à la feuille de sakura
Navet croquant

Saint-Pierre
Choux kalé croustillant & beurre blanc au caviar

Agneau de lait
Brocoletti et bonbon d’abatis aux coquillages

Coco, gingembre et citron vert

Chocolat Nicolas Berger
Pérou grand cru 50% cacao

Café et cacahuète

Mignardises

deux ambiances proposées: 
ambiance cosy au restaurant et ambiance musicale au bar 

(à choisir à la réservation, places limitées)

220€ par personne, hors boissons
ou 280€ par personne Champagne brut, Spécial Cuvée Bollinger (1 bouteille pour 2 pers.) 

      


